10- Smoked sardines with

El

22- Steamed rock mussels 2 80 € und
Moules de roche cuites a la vapeur s Crun.Chy brea,‘d . . |
Sardines fumées avec pain croustillant
23-Rock mussels with marinera sauce : :
. 13,50 € 11- Crab cake with foie and
Moules de roche avec sauce marinera _
' TO SHARE - TO SHARE artichoke 6,50 € und.
24-Red fried prawns 1780¢ 1.Jardinera salad Gateau de crabe avec foie et
Crevettes rouges sautées Jardinera salade 9,0€ artichaut
2.Salad with goat cheese and nuts 12-Artichoke "au gratin" with foie — 2
) : ., ) .30 € unid.
25- Fish of the day " Salade avec fromage de chévre et fruits Artichaut gratiné avec foie
Poisson du jour . sSecs 14,50 € e
_ 13-Fried fish 12,50 €
26-Turbot grilled or roasted 21,50€ 3 Warm salad with cuttlefish and Poissons frits
"Turbot" au four ou a la braise prawns 16,0 € 1 NhitaBal withifiad e
27- Cod with Donostiarra sauce 16.50 € Salade tiede avec seiche et crevettes ~ _gg 9.0 €
, ' Appat blanc avec oeuf frit
Morue abec Donostiarra sauce L _
4. Salad with Burrata 13.50 €
28- Salmon Tataki with woked vegetables Salade avec Burrata ’ 15- Meat croquettes
Tataki de saumon avec légumes au wok Croquettes de vianda BRDE
17,50 € 5, Carpaccio beef filet with parmesan
Carpaccio de filet de boeuf avec L Sqwds" Andalusa" 14,0 €
29-Beef entrecote ecoe  parmesan 1550€  Calmars "Andalusa
Entrecote de boeuf =y 17. "Patatas Brayas
: e : 7,50 €
30- Crumbled chicken with fried potatoes ~ ©-Salmon carpaccio 14,50 € _ _ |
Poulet pané avec pommes deterre  1150€¢  Carpaccio de saumon 18-Fried tiny squids
frites | | o tits calmars frits 13,50 €
a1 cribE § 7-Filet Seitons with vinegar i e
- Grille utifarra , , . id ri
BUTIFARRA A LA BRASA 11,50 € Filet de seitons avec vinaigre LS Ereaded Sque rlngs’ 13 508
Anneaux de calmar panés
32- "Grilled I'amb chops 8—Clweése assortment asge 20- Pastaof the day
Cotelettes d'agneau grillees 18,0€ Assortiment de fromages ' Pasta du jour 9,50 €

21- Grilled "Zamburinas"
"Zamburifias" grillees 16,50 €



, ARROSSOS - ARRCCES
-MINIMUM POUR DEUX PERSONNES PRIX PAR PORTION-

& — MINIMUM FOR TWO PEOPLE PRICE PER PORTION-
33- Fideud aux fruits de mer

SEAFOOD FIDEUA 14,50€
34- Mixed pan
POELE MIXTE 15,0€
35- Paella with seafood
Paella avec fruits de mer 15,50€

36- Paella "sefnorito" with seafood (without nailon) 17, 80 €
Paella "seforito" avec fruits de mer (sans clou)

37- Rice with black sauce and seafood |
Rice avec sauce noire et fruits de mer 16,50 €

38- Rice with spider crab
Rice avec cabe araignée 18,50€

39-Rice with artichoke and octopus
Rice avec artichaut et pieuvre 18,0€

40-Vegetarian Rice
Rice végétarien

41- Rice with lobster
Rice avec homard
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